Nueva linea de gases para el envasado (MAP)

Abello Linde, S.A. junto a los mas prestigiosos centros de investigacion del pals, ha
desarrollado el sistema FRESH MEAT PACKAGING, una nueva linea de gases y equipos
para el envasado de carnes frescas en atmosferas modificadas (MAR).

Con esta nueva tecnologia hacemos posible que el cliente aumente la rentabilidad,

seguridad y la calidad exigidas hoy en dia segun la Legislacion vigente y, al mismo tiempo
proteja el medio ambiente.

Proceso Fresh Meat Packaging

El proceso consta de varias etapas.

17 Mediante un descenso brusco de la temperatura del producto, reducir su temperatura
superficial, por medio de un armario o tunel de enfriamiente con nitrogeno liquido como
elemento refrigerante, disminuyendo de esta maneralaflora microbiana,

27 Colocacion del producto en bandejas de material plastico impermeable y con separacion
de exudados, especialmente disefiadas para esle sistema.

3% Pulverizado superficial de un antioxidanle natural mediante una bomba inyectora, que
dosifica a toda la superficie del producto, la cantidad exacta del mismo.

47 Realizar el envasado en maquina (termoselladora o termoformadora) de vacio e
inyeccion de gas, con la mezcla de gases adecuada.




Todo este sistema nos lleva a una mejora de la calidad, un mejor aspecto y una mas larga
vida util del producto respecto a las tecnicas aplicadas hasta el momento.

Abello Linde, S.A. le ofrece la mejor solucién a su proceso de envasado, pudiendo adaptar
esle nuevo sistema a sus lineas actuales.

En nuestro centro de investigacion encontrara los gases y equipos necesarios para poder
realizar los estudios y elaborar las mejores soluciones para adaptarlas posteriormente a su
proceso de fabricacion.
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