Equipos estandar para
abells Linde W congelacion y refrigeracion

Descubra una amplia variedad de soluciones de la maxima calidad

Congelador de ttinel CRYOLINE® MT

Es un congelador y enfriador de tdnel, en linea, para usos generales, que combina
los controles electrénicos mds avanzados con un alto nivel de disefio higiénico.
Los ventiladores internos ajustables de alta velocidad, los niveles controlables
de evacuacion vy la inyeccion de gas hacen que el uso de gases criogénicos sea
muy eficiente. El tinel tiene un disefio exterior atractivo y facil de limpiar, que
cubre todos los motores y tuberias.

Productos tipicos:

Carne y productos carnicos

m Productos l3cteos

B Pescado y marisco

m Comidas preparadas y otros alimentos de conveniencia
m Productos de panaderia

Armario congelador CRYOLINE® CF

El CRYOLINE® CF es un armario de congelacion y refrigeracion de usos maltiples
disenado para instalaciones de produccion por lotes, como panaderias o lineas
de alimentos pre-cocinados. Ofrece un moderno sistema con panel de control
tactil que permite un control ajustado de todas las funciones, con alta eficiencia
y facilidad de uso. La unidad esta disefiada para obtener elevados niveles de
higiene, es facil de limpiar y reduce el riesgo de contaminacion. También es
posible descargar informacion desde el controlador con fines de trazabilidad.

Productos tipicos:

m Carne y productos carnicos

m Productos l3cteos

B Pescado y marisco

m Comidas preparadas y otros alimentos de conveniencia
m Productos de panaderia

Congelador Super Contact CRYOLINE® SC

Para productos dificiles de manipular, el tinel de congelacion en linea CRYOLINE®
SC utiliza una banda patentada de film desechable. La unidad puede congelar o
refrigerar liquidos y/o productos marinados, o endurecer productos blandos (como
filetes de pescado o de pollo) antes de la congelacion final. Debido a que la banda
es desechable, es posible cambiar de producto durante el ciclo de produccién sin
necesidad de limpiar la unidad. Otra ventaja sobre las bandas de malla es que
el film es liso, lo que es perfecto para procesar alimentos blandos sin marcas de
la banda.

Productos tipicos:

m Filetes de pescado

m Productos blandos como crépes

| fFiletes de carne

m Purés

m Productos liquidos y semi-liquidos
m Productos de pasta
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Congelador de pellets CRYOLINE® PE

EI CRYOLINE® PE, patentado, utiliza una banda de acero inoxidable, con cavidades
para formar porciones 3 partir de alimentos liquidos o semi-liquidos. Después las
porciones se transfieren a un congelador final para completar el proceso de
congelacion. El equipo puede utilizarse para producir pellets de salsas para comidas
preparadas, de manera que el consumidor pueda descongelar sélo lo que necesite
para una determinada receta. El congelador se entrega como una unidad, probada
y lista para el uso, lo que reduce los tiempos de instalacion y puesta en marcha.
El tamafio estandar de las porciones es de 30 x 30 x 6 mm. pero pueden ser a
medida.

Productos tipicos:
m Salsas
m Purés
m 50pas
m Pastas

Congelador en espiral Compact CRYOLINE® CS

EI CRYOLINE® CS, con su cinta en espiral autoapilable patentada, y su relativamente
pequefia superficie en planta (s6lo 2,5 x 3,4 m.) es capaz de refrigerar y congelar
grandes cantidades de productos alimenticios. El exclusivo disefio (el cuerpo del
congelador esta construido alrededor de la cinta) utiliza el refrigerante de forma
muy eficiente. La cinta autoapilable también reduce al minimo las interrupciones
en la produccion debidos a atascos de Ia misma. Al contrario que otros muchos
congeladores en espiral, esta unidad se puede transportar hasta su emplazamiento
de produccion en una sola pieza, para su rapida instalacion e inmediata puesta
en marcha.

Productos tipicos:

m Carne y productos carnicos

m Productos l3cteos

m Pescado y marisco

m Comidas preparadas y otros alimentos de conveniencia
m Productos de panaderia

Congelador Crust CRYOLINE® (M

EI CRYOLINE® CM es un pre-congelador en linea, patentado, utilizado para congelar
la corteza de pequefas porciones de alimento, antes de su congelacion final.
Asequra una elevada calidad IQF. Las porciones se dejan caer en una corriente
de nitrégeno liguido en movimiento rapido antes de ser retiradas de Ia unidad
por una cinta de malla. El movimiento fluyente asequra que las porciones se
mantienen separadas, para evitar que se peguen unas a otras. Por ello, la unidad
puede utilizarse para muchos productos distintos que deben congelarse por
separado (por ejemplo, gambas).

Productos tipicos:

m Mariscos

m Frutas blandas

m Carne cortada en dados
m Gotas liquidas

m Verduras

Region Nordeste:

Bailén, 105 - 08009 BARCELONA

Tel. Call Center: 902 426 462 - Fax: 902 181 078
e-mail: ccenternordeste@es.linde-gas.com

Regi6n Centro:

(tra. Alcald - Daganzo, km. 3,8

Pol. Ind. Bafuelos, ¢/. Haiti, 1

28806 ALCALA DE HENARES (Madrid)

Tel. Call Center: 902 426 464 - Fax: 918 776 110
e-mail: ccentercentro@es.linde-gas.com

Region Levante:
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46530 PUCOL (Valencia)
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